


Si habéis soñado alguna vez en celebrar vuestra boda
una boda de ensueño, en los jardines de un palacio, o
un salón renacentista o con las estrellas como testigos
de ese día, Bucolic Hoteles os lo puede ofrecer

Originalidad, exclusividad, buen gusto, calidad
gastronómica y excelente servicio, convierten a nuestros
hoteles en el espacio perfecto donde celebrar vuestro
enlace.

Nuestro equipo de profesionales, altamente cualificados,
suavizará las preocupaciones propias de la planificación
de una boda, estando a vuestra disposición para
asesoraros, y consiguiendo que llegueis al gran día,
con la confianza de saber que vuestro sueño se va a
convertir en realidad.

Una gran gala o una boda íntima, no importa cuál sea
el evento que estais planificando. Os ayudaremos a
escoger los menús, decoración floral, montajes e incluso
a organizar el enlace en el propio hotel.  Y si se os
ocurre algo más, contádnoslo y lo intentaremos llevar
a cabo.

Queremos que vivais un gran sueño que se convertirá
en parte de la historia, de vuestra historia

Habeis tomado una de las
decisiones más importantes de
vuestra vida.

Y nosotros queremos estar
presentes y felicitaros por ello.





Jamón al corte 

Brocheta de langostino en tempura con mahonesa de
albahaca

Croquetas caseras variadas

Conos rellenos de queso, pasas y nueces

Bombones de foie y reducción de frutos secos

Chupito de melocotón y foie

Cucharita de pulpo a la gallega

Coctel de frutas del bosque y melón 

Cucharita de mejillón en vinagreta

Anchoa del Cantábrico 

Aperitivo
Ensalada de bacalao con vinagreta de gambas
Lomos de lubina salvaje rellenos de gambas con salsa de
cigalas
Sorbete de cítricos
Confit de pato con salsa de Pedro Ximenez
Helado de queso Mascarpone con salsa de fresas silvestres
Tarta Nupcial

Bebidas: Blanco de Cantabria
Tinto Rioja Reserva
Cava Brut Nature
Café e Infusiones
Licores

Amenizacion y baile con discoteca móvil 
Servicio de sobremesa y barra libre durante el baile

Precio por persona: 114,50 Euros (IVA Incluido)





Aperitivo
Ensalada de jamón ibérico de bellota, foie y reducción de
Pedro Ximenez
Lomo de dorada sobre arroz meloso
Sorbete de cítricos
Solomillo de pato al foie con reducción de Pedro Ximenez
Helado de chocolate sobre salsa de mango
Tarta Nupcial

Bebidas: Blanco de Cantabria
Tinto Rioja Reserva
Cava Brut Nature
Café e Infusiones
Licores

Amenizacion y baile con discoteca móvil 
Servicio de sobremesa y barra libre durante el baile

Precio por persona: 125,50 Euros (IVA Incluido)

Aperitivo
Cóctel de mariscos, frutas de verano y salsa rosa
Salmon a la plancha sobre cama de trigueros
Sorbete de cítricos
Carrilleras de cerdo ibérico asadas en su jugo
Coulis de melocotón con helado de yogurt y grosellas
Tarta Nupcial

Bebidas: Blanco de Cantabria
Tinto Rioja Reserva
Cava Brut Nature
Café e Infusiones
Licores

Amenizacion y baile con discoteca móvil 
Servicio de sobremesa y barra libre durante el baile

Precio por persona: 116,50 Euros (IVA Incluido)





Aperitivo
Cóctel de langostinos, datiles y bacón
Rape relleno de cigalas con crema de marisco
Sorbete de cítricos
Tronco de solomillo asado con salsa de queso de Tresviso
Helado de vainilla de Madagascar con coulis de chocolate
Tarta Nupcial

Bebidas: Blanco de Cantabria
Tinto Rioja Reserva
Cava Brut Nature
Café e Infusiones
Licores

Amenizacion y baile con discoteca móvil 
Servicio de sobremesa y barra libre durante el baile

Precio por persona: 136,00 Euros (IVA Incluido)

Aperitivo
Hojaldrito relleno de vieras y langostinos
Tronco de rape relleno de langostinos y gambas con salsa
de necoras
Sorbete de cítricos
Lechazo de Castilla asado en su jugo
Helado de platano  con salsa de chocolate
Tarta Nupcial

Bebidas: Blanco de Cantabria
Tinto Rioja Reserva
Cava Brut Nature
Café e Infusiones
Licores

Amenizacion y baile con discoteca móvil 
Servicio de sobremesa y barra libre durante el baile

Precio por persona: 135,00 Euros (IVA Incluido)





Aperitivo
Ensalada de bogavante con vinagreta de gambas y oricios
Merluza rellena de marisco con salsa de gambas
Sorbete de cítricos
Tronco de solomillo a la plancha con salsa de vino dulce
Helado de chocolate sobre salsa de mango
Tarta Nupcial

Bebidas: Blanco de Cantabria
Tinto Rioja Reserva
Cava Brut Nature
Café e Infusiones
Licores

Amenizacion y baile con discoteca móvil 
Servicio de sobremesa y barra libre durante el baile

Precio por persona: 143,50 Euros (IVA Incluido)

Aperitivo
Terrina de foie con mermelada de mango
Bogavante a la plancha con langostinos cocidos
Sorbete de cítricos
Tronco de solomillo a la plancha con salsa de foie
Coulis de melocotón con helado de yogurt y grosellas
Tarta Nupcial

Bebidas: Blanco de Cantabria
Tinto Rioja Reserva
Cava Brut Nature
Café e Infusiones
Licores

Amenizacion y baile con discoteca móvil 
Servicio de sobremesa y barra libre durante el baile

Precio por persona: 141,50 Euros (IVA Incluido)





PROFESIONALES CONTRATADOS A ELECCIÓN
Cortador de jamón
Anchoeira
Venenciador (fino o manzanilla)
Cocktelería de aperitivo
Pulpeira
Parrilla de carne
Escanciador de sidra
Abridor de Ostras
Maridaje de Salmón

PLATOS PRINCIPALES
Tablas de quesos de Cantabria
Brochetas de pescado y carne
Arroces variados

POSTRES
Sorbetes
Tartas variadas

Surtido de ibéricos.
Fritos variados de la casa.
Solomillo a la plancha con patatas fritas.
Tarta con helado

Precio por persona: 35,00 Euros (IVA Incluido)





Para banquetes a partir de cien personas, todos nuestros menús incluyen:

- Aperitivo de recepción

- Decoración floral y minutas personalizadas del menú elegido

- Todos nuestros menús saldrán emplatados y decorados desde la cocina

- Repetición de todos los platos

- Tarta para el corte

- Barra libre desde el comienzo del aperitivo hasta la finalización del baile

- Servicio de camareros para la sobremesa y barra libre durante el baile

- Servicio de discjockey, dos horas desde el final del banquete

- Noche de boda en la suite del hotel

- Precios especiales en habitaciones del hotel para invitados del banquete

- Amplia zona de aparcamiento

- Degustación del menú para seis personas en banquetes superiores a
noventa comensales.

- Degustación del menú para dos personas en banquetes superiores a
cincuenta comensales.

Si vuestro banquete es de un número inferior no dudeis en consultarnos
las diferencias que supondría.

Todos los menús son combinables entre si, a la vez que estamos abiertos
a cualquier sugerencia o modificación que deseen hacer.

El hotel se compromete a la celebración de un único banquete diario.

La reserva en firme del salón de banquetes se realizara por escrito a la
presentación del contrato según las condiciones indicadas en el mismo
y realizando un depósito de 600,00 euros.

Todos los precios a los que se hace referencia llevan el  IVA Incluido.







Diseñaremos para vosotros un evento exclusivo, en el que
cuidaremos todos los detalles, para que resulte el día más

feliz de vuestra vida

Más información

Departamento de Banquetes

942 709 871

www.bucolic.es


